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INTRODUGAO:

O Brasil é o segundo maior produtor mundial de mandioca, com cerca de 24 milhGes de toneladas anuais,
colocando esta cultura entre as principais exploragdes agricolas do pais. A mandioca (Manihot esculenta Crantz) ¢
uma planta helidfila, perene, arbustiva, pertencente a familia Euforbidceas. E tolerante a seca e possui ampla
adaptacdo as mais variadas condicGes de clima e solo. A parte mais utilizada da planta é a raiz tuberosa que em
algumas variedades apresenta em sua composicdo quimica alguns carotendides. Esses compostos sdo
responsaveis pela coloracdo amarela da raiz, além de possuir propriedades nutricionais, tais como o aumento da
resposta imune e a reducgdo do risco de doencas degenerativas como cancer. A protecdo contra tais doencas,
oferecida pelos carotendides é associada especialmente a sua acdo antioxidante. Este trabalho teve como objetivo
avaliar o teor de carotendides totais de hibridos de mandioca da Familia 2007 gerados pelo programa de
melhoramento genético da Embrapa Mandioca e Fruticultura Tropical (CNPMF).

METODOLOGIA:

As raizes de mandioca foram colhidas nos campos experimentais do CNPMF no periodo de 7 a 16 de julho de 2009
e preparadas para analise no mesmo dia. Dos hibridos gerados pelo programa de melhoramento genético do
CNPMF, foram avaliados 178 hibridos de mandioca da Familia 2007. A amostragem, o preparo da amostra e
analise de carotendides foi realizado conforme metodologia padronizada. As analises de carotendides foram
realizadas em duplicata, os quais foram extraidos com acetona e particionados com éter de petroleo. As aliquotas
tomadas para determinacdo do conteldo de carotenodides totais foram quantificadas por espectrofotometria a 450
nm.

RESULTADOS:

O teor de carotendides totais dos 178 acessos estudados variou entre 2,24 a 17,54 ug g-1 de mandioca fresca,
com média de 9,83 g g-1 de mandioca fresca. Dos hibridos avaliados, 50% apresentaram a concentracdo de
carotendides totais entre 2,2 a 5,0 yg g-1, 10% de 5,0 a 7,5 ug g-1, 38% de 7,5 a 10,0 ug g-1, 33% de 10,0 a
12,5 ug g-1 e 14% entre 12,5 a 17,5 ug g-1. Onde 35 hibridos da Familia 2007 apresentaram elevados teores de
carotendides, maior do que 12 pg g-1. Destes, destacaram-se cinco por possuirem teores de carotendides entre
15,16 a 17,54 ug g-1.

CONCLUSAO:

Dos hibridos avaliados, cinco apresentaram alto teor de carotendides totais, que aliados a avaliagdo da
produtividade e o teor de compostos cianogénicos, podem propiciar melhores condicdes nutricionais na dieta da



populagdo que se alimenta da mandioca.
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