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CARACTERISTICAS ANATOMO-PATOLOGICAS DOS FIGADOS DE FRANGOS
ASSOCIADAS A CONDENACAO TOTAL DE CARCACAS POR SUSPEITA DE
SEPTICEMIA POR SALMONELOSE EM MATADOUROS AVICOLAS DO
RECONCAVO DA BAHIA.
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InfecgBes de aves domésticas por Enterobactérias, como Salmonella spp. costumam
ser dispendiosas, tanto para a industria avicola como para a sociedade como um
todo (MATHEUS, RUDGE e GOMES, 2003). Durante o abate de aves para consumo
humano, as atividades de inspe¢do post mortem das visceras ocorrem ao longo da
calha de evisceragédo, na fase Linha B. Os critérios de condenagéo total da carcaca,
consideram o aspecto visual, consisténcia e odor dos érgéos, como coragéo e figado
(BRASIL, 1998). O trabalho tem como objetivo investigar as altera¢cdes anatomo-
patolégicas dos figados de frangos associadas a condenacédo total das carcagas
com suspeita de septicemia por Salmonelose em matadouros avicolas do
Recobncavo da Bahia. Foram coletados 11 figados de frangos in natura na linha de
inspecdo por apresentarem alteracdes macroscépicas com suspeita de septicemia
por Salmonelose em dois matadouros avicolas do RecOncavo baiano, sob
fiscalizacdo da Agéncia de Defesa Agropecuéaria da Bahia (ADAB), em duas visitas
no periodo de julho a agosto de 2008. As amostras foram coletadas assepticamente
com uma lamina de bisturi em recipientes estéreis, refrigeradas e depois enviadas
ao Laboratério de Microbiologia do Centro de Ciéncias da Saude da UFRB, sendo
imediatamente executadas as analises. Foi realizado registro fotogréfico e analise
das alterag6es macroscopicas seguindo os parametros: coloracdo, consisténcia e
textura. Os dados foram analisados utilizando o programa Excel 2007. Dos figados
associados a condenacdo total das carcagas com suspeita de septicemia por
Salmonelose, 55% possuiam coloracdo esverdeada e destes, 18% também
demonstraram coloragdo esbranquicada. 64% das amostras apresentaram
consisténcia firme e 36% consisténcia friavel. 100% das amostras evidenciaram
textura lisa. Por conseguinte, a caracterizagdo das condigfes anatomo-patologicas é
imprescindivel para o inspetor de alimentos, visando a prevencdo de doengas,
reducéo das perdas e a produc¢éo do alimento seguro.
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